
Le uve provengono dai migliori vigneti delle Tenute di Gretole 
e Santedame situate nel cuore di Castellina in Chianti. 

2022

80% Sangiovese, 10% Merlot,  5% Cabernet Sauvignon e 5% Colorino

15% alc./vol.

300-450 metri sul livello del mare. Terreni ricchi di Galestro e calcare, profondi 
e di buon drenaggio.

Caratterizzata da un inverno mite, primavera asciutta e un'estate molto calda 
e siccitosa. Le piogge di fine estate e le escursioni termiche hanno permesso 
una maturazione ottimale e uve sanissime. 

Accurata selezione delle uve durante la raccolta. Fermentazione e 
macerazione avvengono in tini di acciaio termo controllati per circa 20 giorni 
per estrarre gentilmente tutto il potenziale delle uve. L’affinamento si 
prolunga per 30 mesi di cui 12 mesi in botte grande di Slavonia per il 
Sangiovese e barrique e tonneaux per il Merlot e Cabernet S. Il vino già 
assemblato riposa poi in cemento e almeno 3 mesi in bottiglia.

Colore: rosso rubino con riflessi granati.
Aroma: al naso spiccano intense note di ciliegia, prugna e violetta che aprono 
un bouquet molto più complesso con sentori di eucalipto, chicchi di caffè e 
pepe nero.
Degustazione: un vino di grande struttura con tannini eleganti, vellutati e 
supportati da una buona acidità. 

•Riserva Ducale Oro anticipa il concetto di Gran Selezione: nasce infatti, nel 
1947, come ulteriore selezione di Riserva Ducale, Chianti Classico Riserva. 
•Sublimazione del progetto ORObyRUFFINO capace di creare connessione 
tra design, convivialità e fine wines. Dal latino «tutti», Omnes celebra la 
convivialità e il valore delle connessioni umane. Unisce forme organiche e 
dettagli in ottone in un racconto di appartenenza, dialogo e incontro, 
esprimendo la filosofia di Ruffino.
•Edizione limitata prodotta esclusivamente in 2200 bottiglie magnum, da 
Millim Studio. 

«Riserva Ducale Oro rappresenta l’identità della 
sottozona di Castellina in Chianti, un vino elegante 
e di struttura.»


